INSALATA DI CARCIOR}, SEMI I ZUCCA, PISTACCH) £ ARANCE _ 300 ¢
RICCIOLA CRUDA, MAIONESE DI POMODORD, PUNTARELLE E CROCCANTE DI SESAMO & 1500 €
SEPPIOLINE SCOTTATE, TOPINAMBLR E CIALDA AL NERO { 1300 ¢
MATZANCOLLE, BURRATA, CAVOLO VIOLA E POLVERE DI OLIVE 00 1800¢
CAPPESANTE, RICCI DI MARE E PUNTARELLE § 1800¢
FOIE RAS, PAN BRIOCHE LAMPONI E SPINACINA (b 1800¢
BATTUTA DI MANZO, CREMA DI PARMIGIANO, TARTUFO NERO E LOVO MARINATO (b 100 ¢
STROZZAPRETI DI GRANO FRASSINETO E VERDURE DI PRIMAVERA D 100¢
TAGLIOLIN, BOTTARGA DI TONNO, SCAMPIE LIME 06 1600 ¢
TORTELL D1 ROSOLE, VONGOLE VERAC), ASPARAGINA E POODORII CONFIT (d) 1500 ¢
PASSATELL ASCIUTT, GUANCIALE, CARCIOFYE DATTERINI ARROSTIT 06 100 ¢
RAVIOL DI ISELL, BASILICO E STROLGHINO DI CULATELLO 0 1300 ¢
CAPPELLACC, BURRO NOCCIOLA, FONDUTA DI FOSSA E SALVIA CROCCANTE 1300 ¢
POLPETTE DI AMARANTO E LENTICCHE SEDANO RAPA, GERMOGL £ BALSAMICO TRADIIONALE D 100¢
FRITTO MISTO DI PARANA 00 1600 ¢
BACCALA CIPOLLOTT £ CARCIOFI CROCCANTI 1600 ¢
COTOLETTE DI AGNELLO, TORTINO DI PATATE £ SALSA PONY 1600 ¢

SELEZIONE DI SALUMI E FORMAGGI (b 1500 €



COPERTO, PANE FATTO IN CASA E OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA "TERRA DI SAN MARINO" - € 2,50

FILETTO DI MANZO, PANCETTA E PEPE VERDE 2400 €
TAGLIATA DI BLACK ANGUS 1800 €
COSTATA DRY AGED IRLANDA 2400 €
FIORENTINA VITELLONE BIANCO 6P (minimo 800 gr) all'hg 500 €
GALLETTO RUSPANTE 1300 €
COSTARELLE DI AGNELLO 1500 €
SALSICCIA E PATATE 1000 €
GRIGLIATA MISTA DI CARNE (salsiccia, pancetta, costina di maiale, galletto, manzo) 1600 €
2 FILETTI DI BRANZINO 1500 €
GRIGLIATA MISTA DI MARE \ 4 200€
@
INSALATA VERDE / MISTA 400 €
PATATE AL FORNO 500 €

BIETOLE RIPASSATE 500 €



VERDURE AL GRATE'
CARCIOFI AL PREZZEMOLO
PIATTO DI VERDURE MISTE
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PESCE COPERTO, PANE FATTO IN CASA E OLIO EXTRA VERGINE D'OLIVA
“TERRA DI SAN MARINO" - € 2,50 A PERSONA

CROSTACEI

MOLLUSCHI

UOVA

A

NAMELAKA AL CIOCCOLATO, PAGNOTTA PASQUALE, LAMPONI £ SALSA ALLA VANIGLIA
INSPIRATION ALLA FRAGOLA, MASCARPONE, MANDORLE E NOCCIOLE
MOUSSE LEGGERA AL CIOCCOLATO BIONDO, FRUTTO DELLA PASSIONE E CREMOSO ALLE ARACHIDI SALATE

CHEESECAKE E FRUTTI ROSSI

TORTINO AL CIOCCOLATO CALDO, GELATO ALLA VANIGLIA £ MANGO

DEGUSTAZIONE DI SORBETTI (mandarino tardivo, mela verde, frutti di bosco, frutto della passione)

WI-FI PASSWORD: rsm1959

1

‘2

600 €
900 €
1000 €

150 €
150 €
150 €
150 €
150 €

150 €



